Slik reddet vi hgna

a

Hvert ar blir over 3 millioner hgner til avfall i Norge. Det kunne blitt
til mye mat. | stedet havner norske verpehogner i betong. Nyfadte
geitekillinger drepes og kastes, selv om de kunne blitt en
delikatesse og tonnevis av gronnsaker sorteres ut fordi de har feil
form og storrelse. Dette bestemte FBI og programleder Marit
Evertsen Grimstad seg for a gjgre noe med, og satte i gang en helt
spesiell redningsaksjon.
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Bakgrunn

Matsvinn er en stor global utfordring. Man regner med at sa mye som % av all mat
som produseres i verden aldri nar matbordet, og ingen vet hvor mye mat som kastes
i primaernaeringen i Norge. Det er mangelfull registrering av matsvinn pa garder og
pakkerier, og dyr som kastes, som verpehgner og geitekillinger, regnes ikke engang
som matsvinn, selv om de kunne blitt til fullgod mat. Dette er det skjulte matsvinnet,
og det var dette FBI ikke bare gnsket & avdekke, men ogsa forsgke a gjare noe
med.

Ideen begynte med et tankeeksperiment, som utviklet seg til et dristig mal: Tenk om
vi kunne bidra til 4 endre praksis slik at matsvinnet gikk ned? Tenk om vi kunne fa
Norge til & spise verpehgne igjen? Far var verpehgnene en matressurs som ble
slaktet og spist, i dag er de et avfallsproblem som blir brent og brukt i betong.
Slaktelinjer for hgner er lagt ned, og nesten ingen slakter verpehgner i Norge lenger.
De aller fleste eggprodusenter star altsa uten en reell mulighet til a gjgre noe annet
enn & betale for a kvitte seg med hgnene som avfall. Vi ville forsgke a gi dem et
alternativ. Dette var utgangspunktet da vi gikk i gang med serien FBI redder hgna.

Vi ville gjgre hgna til symbolet pa det skjulte matsvinnet og skape et engasjement,
ved a synliggjere en praksis som folk flest ikke aner foregar i norsk matproduksjon.

Med utgangspunkt i dette bestemte vi oss for a lage “En avdekkende og aktivistisk
dokumentarserie om den sjokkerende praksisen & kaste rédvarer som egentlig er
fullgod menneskemat.”
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Journalist, aktivist og aktar

Serien tok et tydelig standpunkt mot matsvinn: Vi ma slutte a kaste sa mye mati en
verden hvor vi overforbruker ressursene pa kloden, og hvor det fremdeles er mat- og
proteinmangel.

Vart valg av stasted gjorde redaksjonen ekstra bevisst pa viktigheten av a beholde
en kritisk distanse til kilder og aktarer. Vi brukte mye tid pa a diskutere var egen rolle
og hadde tett dialog om de dilemmaene vi mgtte underveis.

En tradisjonell kritisk tilnaerming ville vaere & arbeide for & avdekke, peke pa og
konfrontere de ansvarlige for problemet. Her opplevde vi at det var en enighet om at
det er feil & kaste mat, allikevel sa vi at matsvinn i primaernaeringen ble holdt skjult
for forbruker, og det var lite initiativ til & fa endret praksis.

| denne serien definerte vi derfor en annen journalistisk metode og et annet
standpunkt. Gjennom konstruktiv journalistikk ville FBI ikke bare avdekke, men ogsa
peke pa lgsninger pa et stort samfunnsproblem. Programleder Marit Evertsen
Grimstad skulle tra ut av sin rolle som objektiv formidler. Hun skulle bruke sitt
personlige engasjement til a vise fram en ukjent praksis og arsakene til det. Samtidig
skulle hun ha en aktiv rolle som forkjemper for a f& ned matsvinnet, en som skulle
vise at det var mulig a fa verpehgner og krokete gulrgtter tilbake pa matbordet.

Vi hadde et mal og en agenda, men ville opprettholde en journalistisk balanse.
Apenhet overfor alle involverte var derfor sveert viktig. Grundig kildearbeid gjorde det
mulig a fa tilgang til miljger og situasjoner som var ngdvendig for & vise det skjulte
matsvinnet, og apenhet om metode og vinkling gjorde at kildene fglte seg trygge pa
a slippe oss inn i sarbare situasjoner. Ved & invitere de store aktgrene til samarbeid
om lgsninger fikk vi innsikt og tilgang til situasjoner og miljger som ellers er lukket.

Aktivist- og aktarrollen ble kombinert med tradisjonelle journalistiske metoder, og vi
benyttet de fleste metodene i den journalistiske verktgykassa:

e Grundig kildearbeid for & fa tilgang til miljger og situasjoner som var
ngdvendig for & vise det skjulte matsvinnet.

e Informasjonsinnhenting, kildekritikk og systematisering av data.

e Innsynsarbeid for & undersgke og avdekke forhold ved slakterier.

Det skjulte matsvinnet

Arsakene til matsvinn er mange og komplekse, og handler om faktorer som
industrialisering, standardisering, modernisering, masseproduksjon, forbrukernes
gnske om feilfri og lettvint mat, Iannsomhet og reguleringer. Det er derfor ikke én
syndebukk til matsvinnet i primaerneeringen. Ved & avdekke det skjulte matsvinnet i
norsk landbruk ville vi skape engasjement bade hos industri, matvarekjeder, bgnder
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og forbrukere, slik at vi sammen kunne gjgre noe med det. Med det skjulte
matsvinnet mener vi alt som kastes av bgnder og pa norske pakkerier fgr det
defineres som mat. Dette er et matsvinn som ikke registreres noe sted, men som
utgjer tonnevis av bade heonsekjatt, kjekjatt og grannsaker som kastes pa grunn av
overproduksjon eller feil form og starrelse.

Verpehgna ble i serien utpekt som et symbol pa det skjulte matsvinnet. For a vise at
kjott fra verpeheane er mat og ikke sgppel var vi avhengig av a fa hgner slaktet, og fa
hgna ut til forbrukere slik at de igjen kunne fa et forhold til den som mat.

Verpehgnas skjebne

Etter at en heone har lagt egg i 78 uker gar eggeleggingen noe saktere og
skallkvaliteten kan bli ujevn. Da byttes hele hgnsehuset ut, hanene gasses til dgde
og sendes til et avfallsanlegg. Her behandles hgna som et rastoff, og ender opp som
biodiesel og et beinmel som brukes som en fyringsbestanddel i sementindustri.
Asken som blir igjen gar inn i betong.

Tidligere fikk bonden betalt for hena nar den ble sendt til slakt, i dag betaler de 6-8
kroner for & bli kvitt den som sg@ppel. Hanene féres i likhet med kyllinger opp med
kraftfér. Mens vi spiser 65 millioner kyllinger i aret, kaster vi over 3 millioner
verpehgner.

Verpehgns er avlet fram for & produsere mange egg og har derfor skjgre ben som
lett brekker, og bgr ikke fraktes for langt fgr slakting. Et vanlig kyllingslakteri har
kroker som ikke er tilpasset hgnas spinklere ben, og det finnes nesten ingen
slakterier i Norge med slaktelinje for verpehgns.

Dugnad

Vi ville aktivisere forbrukermakt, og lgsningen ble a kalle inn til en dugnad. Vi ville fa
slaktet et h@ansehus (ca. 7.500 hgner) og gi forbrukere muligheten til & kjgpe hane
som mat. Folk hadde aldri fatt valget: Vil du at vi skal kaste 3 millioner verpehaner
hver ar eller vil du kjgpe hane i butikken slik at den kan bli mat?

Vi matte undersgke om folk gnsket a kjgpe hane for a fa produsenter og
leverandgrer med pa laget. Vi kontaktet Nortura, som slakter de fleste husdyr i
Norge, og spurte hva som skulle til for at de kunne slakte et hgnsehus. Svaret var at
de hadde et inntrykk av at ingen ville selge hane. For at de skulle vurdere a slakte
hens, etterlyste de konkrete navn pa butikker og aktgrer som gnsket hane.

Vi kontaktet derfor alle de store norske butikkjedene, Rema 1000, Coop Norge og
Norgesgruppen, og spurte om de var interesserte i a selge verpehgner hvis vi fikk
dem slaktet. Vi kontaktet ogsa Orkla og spurte om de kunne tenke seg a lage en



ferdigrett med verpehaner. Etter flere innsalgsrunder fikk vi med oss Coop,
Norgesgruppen, Rema 1000 og Orkla. Flere var skeptiske til om hgne var noe folk
ville ha, men alle var enige om at det er for ille at den blir til betong istedenfor mat.

Vanligvis oppsgker vi disse aktgrene med kritiske spgrsmal, denne gangen inviterte
vi dem til et samarbeid. | prosessen var det viktig at alle ble invitert pa likt grunnlag.
Vi var tydelige pa at vi ville slakte ett hgnsehus, men at malet var & skape en debatt
om matsvinn i primaernaeringen. Vi gnsket at programmet skulle bidra til at hener i
framtiden ikke blir kastet, og ville vise at det var mulig.

Vi tilstrebet apenhet med alle aktarer vi var i kontakt med. Dette ble viktig for & fa tillit
og tilgang til situasjoner vi trengte for & dokumentere matsvinnet som skjer pa
gardene og i norske pakkerier.

Vi erfarte at norske bander kviet seg for a fortelle om all maten som ble kastet i
primaernaeringen pa grunn av sarbare avtaler med grossister og matvarekjeder.
Ingen ville i utgangspunktet vise at de tok livet av killinger, gasset hgnsehus eller
dumpet grennsaker. Bandene var fanget i et system og en struktur som handlet om
lsnnsomhet, innkjgpsavtaler og forbrukernes valg i butikken. Ved & invitere hele
verdikjeden til & gjgre noe med problemet, opplevde de at de endelig kunne fortelle
om en praksis de selv synes var ille, bade etisk, moralsk og ressursmessig. Alle
bandene vi var i kontakt med sa de gnsket at mest mulig av maten de produserer
skal bli spist.

Etter mye kildearbeid fikk vi en gjeng med modige bender til & vise oss hvordan fullt
spiselige ravarer kastes og dumpes, mot deres vilje. Bandene har ogsa en
gkonomisk interesse, men vi opplevde at deres matsvinn i starre grad handlet om
strukturer de opplevde seg makteslgse ovenfor.

Fikk 7.500 hgner

For & gjennomfgre planen om a slakte et hensehus fikk vi med oss hgnsebonde
Runar Searli. Han driver 11 garder i Ostfold, og hadde ved flere anledninger uttrykt et
gnske om at hgna bgr spises. Runar satte oss i forbindelse med hgnsebonde Anita
Frorud, som hadde et hansehus med gkologiske verpehgner som snart skulle
gasses. Vi gnsket at seerne skulle fa et forhold til hena, og se pa henne som noe
mer enn en eggprodusent, det var en av grunnene til at vi ville bruke gkologiske
hgner i serien. Dette er hgner som har stgrre areal a boltre seg pa, de har mulighet
til & veere ute hver dag og de har derfor ogsa ofte bedre helse enn andre
verpehgner.

Ogsa Anita hadde et stort gnske om at hgnene skulle bli til mat, og ble med pa ideen
om a prgve a fa hgnsehuset slaktet. | serien fikk vi dermed ansvaret for skjebnen til
7.500 verpehgner, som etter planen skulle gasses i begynnelsen av juli 2016.



Farste gang vi var i kontakt med Anita var i midten av mai 2016. Vi hadde dermed
seks uker pa oss til & finne noen som kunne slakte hgnene. Det skulle vise seg a
vaere mye vanskeligere enn vi hadde trodd, og vi matte gjgre mye som vi som
journalister aldri fgr har gjort.

Research: Kunsten a fa slaktet en hgne

Vi hadde na aktgrer som bade ville lage mat av hena og selge hane og vi hadde
hgnene. Den store utfordringen ble a finne et slakteri til vare hgner.

Nar vi satte oss fore a fa slaktet 7.500 verpehgner beveget vi oss et stykke utenfor
de tradisjonelle journalistiske metoder. Vi matte tenke pa dyrevelferd,
hygienestandarder, produktkvalitet - og et regelverk og byrakrati og som kan virke
ugjennomtrengelig for oss utenfor slakteribransjen. Det var ikke bare viktig fa slaktet
hgnene, det skulle gjgres sa ordentlig som mulig.

| tillegg til egen research radferte vi oss med flere miljger som er opptatt av
problematikken for & veere sikre pa at dyrevelferd ble fulgt og at h@gnseflokken egnet
seg for slakt. Blant annet Animalia, et ledende fag- og utviklingsmiljger innen kjatt-
og eggproduksjon, som ga rad om at for & kunne slakte hgnene ma de veere friske,
det ma veere kort avstand til slakteriet og hanene ma slaktes pa en mest mulig
human mate.

Nortura sluttet a slakte hagner for 6 ar siden. Vi sendte farste forespgrsel om
muligheten for slakting av et hgnsehus til Nortura den 12. april 2016; de ble invitert
med pa en dugnad for a redde verpehgna, i likhet med de andre aktarene i serien.
For Nortura kunne gi oss et svar matte de gjennomfare en test-slakting, de var
usikre pa om deres slaktelinjer til kylling og kalkun ville fungere til & slakte hgner.
Norturas informasjonsdirektar, Ellen Flg Skagen, var skeptisk til om norske
forbrukere var villige til & kjgpe verpehgne. | begynnelsen av juni hadde vi fremdeles
ikke fatt noe klart svar fra Nortura. De gav inntrykk av at vi hadde gitt dem en
vanskelig utfordring og at de uansett ikke ville slakte Anitas hgner, siden hun ikke
leverte egg til Prior, som ligger under Nortura.

De eneste som slakter verpehaner i Norge var Yttergykylling AS i Nord-Trgndelag.
De var ikke gkologisk og tok kun imot verpehgner i en radius pa 5 timers kjgretid fra
slakteriet. Dermed |a de altfor langt unna hensehuset vi gnsket a fa slaktet.

Uten ordinzere slaktemuligheter for hgner pa Jstlandet matte vi lete etter andre
alternativer.



Slakteri pa hjul

Det farste vi sjekket ut var mobile slakterier, som ogsa Dyrevernalliansen er
positive til. | et mobilt slakteri giennomfares slaktingen i kontainere pa garden. Det
fantes ikke mobile slakterier for hener sommeren 2016, men i OEP fant vi en sgknad
som la inne hos Landbruksdepartementet: Toten Egg har sgkt om et mobilt slakteri
for figrfe. De skrev: “Nar hgna har lagt egg i ca 13 maneder er hun ferdig med
Jjobben. | en alder av 76 uker sendes hgna til destruksjon, og det som kommer ut av
den prosessen benyttes i produksjon av sape og lim.” De gnsket at deres gkologiske
hgner skulle benyttes til mat, og konkluderte med at “et mobilt slakteri synes som
eneste mulighet”. Men med en forventet kostnad pa 10 millioner trengte de flere
krefter inn i prosjektet, s& mobilslakteriet var lagt pa is.

Parallelle Igp

Dermed satt vi fortsatt uten et slakteri til hanene vare, og de hadde ikke lenge igjen
for de enten skulle slaktes eller destrueres. Vi arbeidet langs flere parallelle lgp for a
komme i mal:

e A overtale et av de mindre slakteriene p& Dstlandet til & slakte vére haner.
Det lyktes ikke, verken Gardsand eller Holte hadde kapasitet. Vi fant ingen
andre gardsslakterier som kunne slakte verpehaner.

e A fa slaktet hos Nortura: Nortura ga inntrykk av at de stgtter de etiske
aspektene ved hgnseslakt, men at de hadde liten tro pa prosjektet. De sa de
hadde forsgkt a slakte og selge hgner tidligere men opplevde liten interesse
for produktet. | tillegg ville det ut i fra vart pristilbud blitt vesentlig dyrere a
slakte hgner hos Nortura enn i Sverige. | midten av juni sa Nortura ja til slakt,
men kun deres egne hgner, og gkologiske hgner hadde de ikke tilgang til for
etter jul 2016. A slakte Anitas haner sa de fremdeles nei til.

e A 4 honene slaktet i Sverige. Dette var siste mulighet for & redde Anitas
hgner fra destruksjon. Vi hadde det travelt, siden hgnsehuset skulle tsmmes
allerede i begynnelsen av juli 2016.

| Sverige blir hgna mat

Det er ikke langt til svenskegrensa fra @stfold, sa muligheten til & sende vare haner
til et svensk slakteri forlokkende. Svenskene er mye flinkere til & benytte hgna som
matressurs enn oss nordmenn. Rapporten Matsvinn inom agg- och
matfagelproduktion fra februar 2016 viste at “Ungefér 67 procent av de hénor som
gallrades ut under 2014 anvédndes som livsmedelsravara. Matsvinnet var alltsé 33
procent”. Og i omrader der det finnes et slakteri innen rimelig avstand, gikk ca 72



https://www.dyrevern.no/landbruk/dyretransport_slakt
https://www.dyrevern.no/landbruk/dyretransport_slakt
https://www.dyrevern.no/landbruk/dyretransport_slakt
https://oep.no/search/advancedSearch.jsp
https://oep.no/search/advancedSearch.jsp
http://www2.jordbruksverket.se/download/18.68b250de1531241bb31acf45/1456400137292/ovr379v2.pdf
http://www2.jordbruksverket.se/download/18.68b250de1531241bb31acf45/1456400137292/ovr379v2.pdf
http://www2.jordbruksverket.se/download/18.68b250de1531241bb31acf45/1456400137292/ovr379v2.pdf

prosent av verpehgnene til slakt. Av Norges 3,6 millioner verpehgner ble bare
omkring 5-10 prosent slaktet.

| Sverige er det to store slakterier for verpehgns, Hakantorp Slakteri AB i Vara og
Skanefagel AB i Asljunga. For hana er kort transportvei det beste, derfor
konsentrerte vi oss fgrst om Hakantorp, bare to timers transport unna hensegarden.
Vi tok kontakt for & hgre om de kunne & slakte vare hgner, og det ville de.

Altfor dyrt, toll og tull

A eksportere levende hans til Sverige for slakt og importere hgnsekjgtt tilbake er en
komplisert prosess. Vi startet med a sette oss inn i norsk og svensk tollreglement. Vi
undersgkte alle regler som skulle falges, formularer og sgknader som matte fylles ut
for at vi skulle fa lov til & ta med hgnene ut av Norge, inn i Sverige - og tilbake igjen.
For a fa godkjenning inn og ut av Norge tilknyttet vi oss et spedisjonsfirma som
kunne ta hand om tollpapirer. Slakteriet fikk tillatelse fra Jorbruksverket og vi skulle
serge for at h@gnene far ngdvendige helsepapirer fra Mattilsynet.

Tollsatsen for a gjeninnfgre en verpehgne_(rasen gallus) til Norge er 25,71 pr Kkilo. |
tilegg kommer 15 prosent moms og 0,35 prosent forskningsavgift. | tillegg ville det
kostet omkring 15 kroner per hgne & fa den transportert og slaktet i Sverige. Med en
reell slaktepris pa rundt 50 kroner per hane, ville dette blitt altfor kostbart.

Vi spgkte derfor Landbruksdirektoratet om reduksjon i toll. Etter mange telefoner og
en formell sgknad fikk vi tillatelse til nedsatt tollsats (TNT) for import av slakt av hgns
under ordningen med utenlands bearbeiding. “Gjelder for innfarsel av inntil 7500 kg
slakt av hgns, fryst. Innfgrselen forutsetter at det per innfart slakt skal vaere utfart en
stk levende hgne pa varenummer 01.05.9400”. En forutsetning for tillatelsen var at
det stod en norsk produsent bak, og ikke et tv-program. Vi samarbeidet derfor med
Runar Sgrli som sto som produsent. Han registrerte seg som importgr og fylte ut et
handelssertifikat som gjelder innenfor EJS.

| forbindelse med at hgnene skulle sendes til Sverige designet vi ogsa en egen
emballasje i samrad med Mattilsynet. For at en vare skal gjeninnfgres til Norge ma
den ha en emballasje som tilfredsstiller alle krav om merking av matvarer i EU. Vi
kontaktet Debio og s@rget for at slakteriet fikk norsk gko-godkjenning og at varene
kunne merkes med Debio-merket.

Med tollfritak inn i Norge var vi et langt stykke pa vei. Men nok en telefon til
tollvesenet resulterte i en lang rekke med spagrsmal om hvordan eksporten og
importen skulle gjennomfares i praksis nar vi kom med vare hgner til grensen.
Skrekken var at bilen med de 7.500 hgnene skulle bli staende fast pa
svenskegrensa. Alt matte gjeres riktig, og dette hadde ikke veert gjort fgr. Skulle det
registreres som midlertidig innfarsel? Nar slaktet kommer inn til Norge ma de ha
pategnelse pa at varen er tatt inn i Sverige. Hvordan registreres det hos det svenske
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tullvesenet? Ma hgnene deponeres for? Tollkreditt? Depositum? Og det matte
betales moms for bearbeiding i Sverige og transport til og fra slakteriet. Sa ved
innfarsel til Norge matte det derfor presenteres:

e Pro forma faktura fra h@ne-eier /h@neprodusenten.

e Faktura pa kostnad for slakting

e Faktura for fraktkostnad fra den norske grensen til slakteriet og fra slakteriet til
den norske grensen

Etiske vurderinger, dyrevelferd og matsikkerhet

Det var ogsa avgjerende for oss at vi kunne sta inne for kvaliteten: Hanene skulle
handteres pa en god mate, hygieneforskrifter skulle fglges, de ansatte skulle ha god
nok kompetanse og kjattet matte emballeres riktig, slik at vi var trygge pa at
hgnsekjattet var av god kvalitet. Det ble derfor viktig & gjgre en grundig sjekk av
slakteriet, hvor vi brukte alle vare journalistiske metoder. Aller farst sjekket vi at
slakteriet var inne pa Livsmedelsverkets_liste over EU-godkjente anlegg. De var ogsa
KRAV-sertifisert etter en standard for gkologisk produksjon som mgter EU-krav.

Allikevel blinket noen varsellamper: Ved sgk i svenske medier dukket det opp saker
med hgner som hadde dgdd, saerlig som fglge av darlig behandling under
transporten, dgde og kvalte hans. Saerlig Foodmonitor.se har rettet et kritisk sgkelys
mot bl.a. hgy dgdelighet av hgner under transport. Med bilder av kontainere med
dade hgns og overskrifter som Hakantorp slakteri — en foljetong i ihjalkvavda och
ihjalfrusna hons pa netthinnen kunne vi ikke ga videre uten & sjekke dette naermere;
Vi matte vurdere om det var forsvarlig a bruke slakteriet.

Vi gikk til Bolagsverket og lastet ned Arsredovisning 2014. Slik fant vi ut at slakteriet
er fulleid av det litauiske morselskapet UAB Agrokonsultos Grupe, og at “Bolaget hyr
inn personal fran ett bemanningsféretag i Litauen®. Vi fant grunn til & ta en ekstra
sjekk, og kontaktet Arbeidsmiljoverket, hvor vi snakket med en registrator som
sjekket organisasjonsnummeret. Tilsynet hadde ikke veert der, sa hun fant ingen
registreringer.

Vi kontaktet avdelingssjef i Livsmedelsverket i Vastra Gotaland, men svenske
taushetsregler gjgr at de ikke uten videre kunne ga inn pa forhold ved de enkelte
slakterier. Vi sgkte derfor om a fa ut kontrollresultatene fra Livsmedelsverket for
inspeksjoner pa Hakantorp slakteri. Ved hver slakt er det en veterineer tilstede som
skriver en rapport. Fra 2015 fant vi til sammen 15 rapporter som viste avvik og 15
rapporter som viste lovbrudd. Rapportene som viste lovbrudd var delvis sensurert,
men omhandlet i stor grad brudd pa dyrevelferd. | atte av tilfellene dreide det seg om
dyrenes tilstand ved ankomst/avlastning.

Etter a ha gatt igiennom bunkevis med til dels sladdede rapporter fra slakteriet
kontaktet vi igjen Livsmiddelsverkets avdelingssjef. Med utgangspunkt i de konkrete
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rapportene kunne hun kommentere at det har vaert en del ulike insidenter i lapet av
arene. Hun gjorde oppmerksom pa at det ikke var svenske arbeidstagere, som
snakker svensk pa slakteriet, og understreket at det selvsagt er foretaket som driver
slakteriet som er ansvarlig, ikke Livsmedelverket. Men hun kommenterte at det ikke
var hgyere frekvens enn andre tilsvarende steder, eller stgrre problemer enn ved
andre slakterier. Vi var ikke helt beroliget, men valgte & undersgke videre.

Dobbeltsjekk og plukkekurs av hgner

Siden mange av slakteriets avvik handlet om brudd pa dyrevelferd etterspurte vi
rutiner fra slakteriet for a sikre god behandling av dyrene fra garden og fram til slakt.
De forsikret oss om at rutiner var utbedret og dyrevelferd var ivaretatt.

Slakteriet hadde nylig innfart en praksis hvor bonden skulle ta ut syke dyr pa
forhand, samt at plukkerne fulgte egne regler for a sikre skansom handtering nar
hgnen skulle transporteres fra honsehuset og ut i slaktebilen. Vi satte oss inn i
Forskrift om naeringsmessig transport av dyr og forskrift om hold av hgns og kalkun
for a sikre at dyrevelferd ble fulgt. | tillegg kontaktet vi Mattilsynet, Dyrevernalliansen
og Animalia for & radfere oss. Animalia sendte oss et kursmateriell for plukking og
transport av fjgrfe, som vi sendte videre til det svenske slakteriet.

Vi gjorde en avtale med Mattilsynet om at en offentlig veterinaer skulle veere tilstede
og sjekke at dyrene egnet seg for transport til Sverige. Slakteriet garanterte at
slaktingen skulle starte umiddelbart etter at dyretransporten ankom slakteriet. De
forsikret ogsa om at norske regler for plukking og dyrevelferd skulle falges.

Alt 14 til rette, trodde vi

Norske og svenske matmyndigheter gikk god for slakteriet, vi hadde
tolldispensasjon, vi hadde undersgkt slakteriet ved a grave i medier og registre,
tollmyndighetene var informert, skjiemaer var fylt ut og svenske og europeiske
matmyndigheter hadde godkjent slakteriet. Vi fikk ogsa tatt en salmonellaprgve i
hgnsehuset, for a forsikre svenske myndigheter om at hgnene var friske. Hakantorp,
som slakter 2,8 millioner svenske hgner i aret, la fram et HACCP-plan som
dokumenterte deres rutiner. Vi trodde alt Ia til rette for slakt.

For NorgesGruppen var det imidlertid ikke nok at slakteriet var godkjent av norske-
og svenske matmyndigheter. Nar NorgesGruppen selger varer som er bearbeidet pa
slakterier i utlandet har de enda strengere kvalitetskrav enn ellers. NorgesGruppen
satte som et krav at slakteriet enten matte vise til en internasjonal ISO-sertifisering
for matvaresikkerhet eller en revisjon av slakteriet av en tredjepart.

Fem dager far planlagt slakt, den 28.6.2016, fikk vi beskjed fra NorgesGruppen om
at de ikke gnsker a selge hgner slaktet pa Hakantorp fordi slakteriet ikke falger
deres egne krav til matproduksjon. Til tross for at dokumentasjonen var god nok for
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norske og europeiske myndigheter, var det altsa ikke godt nok for NorgesGruppen.
Siden NorgesGruppen betvilte matsikkerheten tok vi et vanskelig valg: Vi valgte &
avlyse slaktingen i siste liten. Hvis ikke NorgesGruppen kunne ga god for
matsikkerhet og dyrevelferd, kunne heller ikke vi gjgre det. Anita hadde forberedt
seg pa at hanene hennes skulle slaktes og bli til mat. Rett for avtalt slaktedato matte
vi ringe Anita a fortelle at vi hadde bestemt oss for a avlyse slaktingen. De 7.500
hgnene vi hadde tenkt a redde fra destruksjon, matte gasses.

Dugnad for gassing og kasting

Siden FBI hadde tatt ansvar for at henene til Anita Frorud skulle bli til mat og ikke
avfall, ville vi ogsa hjelpe til nar ting ikke gikk som planlagt. Fristen for & bestille
gassing hadde egentlig gatt ut, sa avlivingen matte skje pa en litt annen mate enn
det Frorud normalt gjgr. Normalt stenger de h@nene inne i huset og sender gassen
inn, slik at de etterpa gar inn og plukker dede hgner. Na matte avlivingen gjeres pa
en litt mer “manuell” mate, med gasskonteinere utenfor hgnsehuset. Etter
solnedgang s@ndag den 3. juli ble de 7.500 hanene baret ut manuelt ved hjelp av et
dugnadslag og gasset til dgde i en konteiner utenfor hgnsehuset.

Tusenvis av hgner ender denne kvelden som avfall, og motivasjonen for at dette ikke
skal skje igjen blir enda sterkere. Gassedugnaden filmes og ble en del av serien.
Og for a tydeliggjere at hansekjatt er god mat, var kokk Bard Greni fra Urban Food
tilstede under dugnaden og kokte hgnsefrikasse til arbeidslaget. 12 av 7.500 hgner
ble til nydelig nattmat.

Revisjon av slakteri

Til tross for tilbakeslaget ser alle matvarekjedene og -produsentene fortsatt verdien
av a veere med pa prosjektet. Men midtveis i prosjektet mangler vi bade hgnsehus
og slakteri.

Vi ville ikke gi opp malet med a fa slaktet norske verpehgner i Sverige, og etter nye
runder fant vi et nytt gkologisk hgnsehus i Skjeberg som var klart for slakt i
begynnelsen av desember.

NorgesGruppen gnsket pa eget initiativ en inspeksjon, det de kaller en revisjon, av
Hakantorp slakteri AB den 07.09.16. Parallelt jobbet slakteriet med en ISO 22000
sertifisering, som de hapet a ha pa plass i Igpet av samme maned. Siden Hakantorp
na var i ferd med a bli sertifisert, regnet vi med at en revisjon ville bekrefte at de
innfridde internasjonale standarder.

Den 7. september var vi med NorgesGruppen pa revisjon av slakteriet. En ekstern
inspektar brukte to dager pa a inspisere slakteriet og ga gjennom alle rutiner.
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Hovedfokuset var matsikkerhet og dyrevelferd. Revisjonen var basert pa elementer
hentet fra BRC Global Standard for Mattrygghet versjon 7.

Revisjonen avdekket avvik som gjorde at inspektaren ikke anbefalte slakt av norske
verpehgner pa Hakantorp. Utbedringer som ble anbefalt var sapass store at det ikke
var realistisk a slakte norske hgner der i desember. Vi sto igjen med et hgnsehus
som vi ikke fikk slaktet.

Ny mulighet i Sverige

Vi gikk derfor videre til slakteri nr. 2 i Sverige, Skanefagel, som ligger en 4 timers
kjgretur fra fra hansegarden vi gnsket a slakte. Vi undersgkte slakteriet pa samme
mate som Hakantorp og hentet inn Arsredovisning fra Bolagsverket. Ogséa
Skanefagel var pa Livsmedelsverkets liste over EU-godkjente anlegg. Det var feerre
og eldre tilfeller av kritisk medieomtale, men vi fant omtale av to episoder fra 2012
hvor det var problemer med transport og slakt.

Vi gikk igjen til Livsmedelverket og fikk ut totalt 61 rapporter fra 2015 og 2016. Av
disse viste 43 rapporter ingen avvik, og 3 var oppfalgende kontroller med konklusjon
at alle avvik var fulgt opp. | de resterende rapportene gikk de fleste avvikene pa brist
i hygienerutiner eller handtering av avfall. En rapport paviste brist i rutiner for
handtering av dyrene og dyrevelferd. Det forela én kontrollrapport fra juli 2016 som
paviste diverse avvik som vi ikke hadde fatt oppfalgende rapport pa, ellers var det
rapportert oppfelgende rapporter hvor det var truffet tiltak for alle avvik.

Neste steg var derfor a ta en siste sjekk med rapporten fra 2016, ga videre med
Arbeidstilsynet og sa ta den endelige beslutningen om vi kunne sta inne for slakting
av vare hgner her.

Lasningen: slakt i Norge

Men det slapp vi. For parallelt hadde vi dialog med Nortura, og i november bestemte
de seg for at de allikevel kunne slakte et annet hgnsehus enn sitt eget. De sa na
ogsa ja til a slakte gkologisk.

2. desember, fire dager far planlagt slakt, inspiserte en veterinaer fra Animalia
flokken for a sikre at de hadde god nok helse til & tale transport til slakteriet og
heldigvis ble hgnene godkjent. Natt til 06. desember ble hgnene sendt til slakt pa
kalkunlinja pa Norturas anlegg pa Heerland i Ostfold. Haerland ligger bare en times
kjgretur unna hgnsegarden, og har dyrevelferd hoyt i fokus. Lokalet hvor hgnene
losses ut av bilen er mgrkt, slik at henene ikke skal bli urolige. En veterinaer gar over
flokken fgr de sendes inn i en sluse og bedagves med CO2 fgr avliving. Dette er
ifalge bade Animalia og Dyrevernalliansen den beste metoden av dagens
tilgjengelige slaktealternativer.
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Etter slakt ble hgnene fordelt til store leverandgrer: Orkla laget hgnsefrikasse i Rema
1000s butikker. NorgesGruppen laget kylling og hensepglser hos Fatland som gikk
ut i Kiwi, Meny og Spar. Coop Norge solgte hel hgne i sine Megabutikker.

Kje og grennsaker

Det er ikke bare hgna som havner i sgpla istedenfor & bli til mat. Arlig blir det avlivet
omkring 31.000 kje i Norge. Kjeene blir fgdt for a trigge melkeproduksjonen hos
geita. Geitemelka brukes til bl.a osteproduksjon, men kjeene blir avlivet rett etter
fadsel, til tross for at kjekjatt regnes som en delikatesse. Gjennomsnittlig slaktevekt
pa et kje er sju kilo, og hadde kjeene blitt féret opp ville det gitt over 200 tonn kjatt. |
episode tre falger vi en bonde som ma avlive sine kje, fordi det ikke er Isnnsomt a
fore dem opp. Marit adopterer ogsa sitt eget kje som far leve over sommeren fgr det
blir slaktet. Deretter blir det tilberedt av matskribent og kokk Andreas Viestad, og
servert pa en matfestival for barn pa Geitemyra matkultursenter. Malet var a vise at
kje er godt kjgtt, som ber spises istedenfor a kastes.

For & dokumentere det enorme matsvinnet som
skjer av grgnnsaker i primaernaeringa fulgte FBI to
grgnnsaksbender: Skreiabonden Per Odd
Gjestvang fortalte at han ma kaste opp til 40
prosent av gultrotavlingen sin, blant annet fordi de
ikke tilfredsstiller standardene for hvordan en
gulrot skal se ut. Mye av dette kunne veert god
menneskemat, men ender i stedet som kompost
eller dyrefor. Dette bekreftet Iskbonde Stein
Havard Fjestad, som skisserte at 30-40 prosent
av avlingen kastes.

Begge bendene kritiserte et system der
kosmetiske standarder og starrelses-
spesifikasjoner fgrer til at fullt spiselig mat kastes.
Vi fglger Fjestad gjennom en Igksesong hvor det
ender med at han ma dumpe tonnevis med lgk pa
jordet. Samtidig viser importtall at det arlig importeres store mengder tilsvarende lgk
til Norge. Mens Fjestad hadde lgk pa lager, fant vi dokumentasjon pa at butikkene
solgte Igk fra New Zealand.

Svinnet som skjer pa pakkeriene og hos bgndene er ikke med i regnskapet nar
matsvinn dokumenteres og tallfestes. | serien er vi med pa sortering i et stort
grennsakspakkeri: Vi dokumenterer svinnet, forteller om mekanismene som gjar at
det er slik, samtidig som vi oppfordrer pakkeriet og bransjen til & gjgre noe med det.
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Engasjement

Engasjementet rundt serien ble stort. Ved a kalle serien “FBI redder hgna” var det
tydelig hvem som var avsender av aksjonen, og hva som var malet. FBI arbeidet
strategisk for & skape engasjement rundt serien, og ville gi publikum mulighet til & bli

med pa redningsaksjonen.

Strategisk plan: Serien hadde en publiseringsplan hvor
ngkkelpersoner med stort engasjement rundt matsvinn ble gjort
oppmerksomme pa tematikken og serien. Ngkkelpersoner og
medvirkende ble ogsa invitert til visning av serien i forkant av
publisering. Dette gav resultater, bade i form av kronikker,
underskriftskampanijer, artikler i fagpresse, delinger pa sosiale
medier og oppslag i lokal presse.

Sosiale medier: Hver episode hadde en SOMEplan, med bade
nettsaker og egne videoer til Facebook. Dette var med a bygge
opp et engasjement i sosiale medier rundt serien. Den forste
SOMEvideoen som ble sluppet hadde en rekkevidde pa 1
million det farste degnet. | dag har videoen “Fgr spiste vi hane
til middag, na blir de fleste til betong” 1 880 306 visninger, og
280 662 har engasjert seg direkte i posten. Videoen “Tonnevis
med grennsaker kastes fordi de er for store eller for sma” fikk
511 272 visninger og en rekkevidde pa over 1 million.

La oss fa kjopt
hone i butikken
igjen

JEG ER 54 enig i alt Eva Mjeen Branten-
berg skriver i Tensbergs Blad 18. januar.

Jeg =d selv aForbrukerinspekterenen i
NRK om henene som ble kastet.

Jeg har kjept hener tidligere, har ven-
ninner som har opplyst om at ni er det
tilbud pd hens. Det var jo sendagsmid-
dag pa girden jeg vokste opp pa, nyde-
lig.

g‘.fi vil gjerne ha hene i butikkene, gjer-
ne ien litt enklere pakning enn den sto-
re, frosne hena. Og la oss alle sammen
sperre etter hens i butikken - helt til vi
blir hert Skal ikke vir industri kunne
vaere like smart, og miljsbevisst som
den svenske?

Markering foran Stortinget: FBI brukte publikum aktivt ogsa underveis i serien.
Midtveis i serien inviterte vi til hgnsefest foran Stortinget under parolen “hgne til
folket” der vi serverte hgnseretter til folk og folkevalgte for a vise at hana er mat og
ikke sgppel. | etterkant lever hashtaggene #hgnetilfolket, #reddhgna og
#fbiredderhgna videre i sosiale medier og brukes av folk som har kjgpt hgne eller tatt

standpunkt mot matsvinn.

Serien forte ogsa til underskriftskampanje i sosiale medier mot matsvinn og for

krokete gulrgtter i butikkene.

Medieomtale: FBI redder hgna fikk en bred medieomtale, bade i riks-, regions og
lokalmedier og dessuten i fagpresen. Foruten NRKs egne saker, var det 130 starre
artikler som dekket forskjellige aspekter av FBI redder hgna. Engasjerte lesere skrev
innlegg og leserbrev, menings- og lederartikler tok opp tematikken med baerekraftig
matproduksjon, matprodusentenes ansvar og forbrukernes makt og ansvar.

Coop Miljgpris 2017 ble dedikert kampen om a fa hana tilbake pa matbordet,

inspirert av FBI. Da vinnerne ble annonsert, beskrev de hvordan FBI redder hgna var
brukt som en del av laeringsopplegg i skolen for & skape engasjement blant elevene.
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Konsekvenser

Programserien har fort til en rekke direkte konsekvenser, bade underveis i
publiseringen og i etterkant.

29. mars 2017 gikk Nortura ut med nyheten om at de ville starte opp igjen
med slakt av verpehgner. Nortura Elverum har na investert i ny teknologi
tilpasset slakting av hens. Serien FBI redder hgna fikk seren for at Nortura
igjen ville slakte hgner: «Det voldsomme engasjementet i etterkant gjor at vi
na prover & fa dette til, sier kommunikasjonsdirektgr Ellen Flg Skagen i
Nortura til NRK. | farste omgang skal de slakte 10.000 hgner. Vi héper det
bare er starten.»

29. august 2017 ble det kjent at Nortura ville fortsette satsingen pa selge hgns
som mat, og inngikk en ny avtale med den gkologiske eggprodusenten
Vingulmark om & ta imot egg og slakte henene nar de ikke skal verpe lenge.
Til na har Nortura Elverum slaktet 20,2 tonn hgns til Vingulmark.

Coop forteller at de har hatt en vekst pa 79 prosent i salget av hgne, fra
148.803 i 2016 til 245.303 hgner i 2017.

26. januar 2017 ble det kjent at Yttergykylling sammen med Sintef fatt fem
millioner til & utvikle et mobilt figrfeslakteri. Ytteray har som mal a fa pa plass
et mobilt slakteri allerede i 2018.

25. januar 2017 inviterte Standard Norge norske aktgrer til & lage ny standard
for gulrot, slik at flere krokete gulrgtter kan komme ut i butikkene i stedet for &
bli kastet. Administrerende direkter Jacob Mehus i Standard Norge uttalte:
«Hvis det norske folk mener Norsk Standard for gulrot bgr endres, setter vi
mer enn gjerne i gang en prosess pa det. Vi er opptatt av at standardene vi
utgir bidrar til et beerekraftig samfunn og vil veldig gjerne veere med pa a
redusere matsvinnet. Var oppgave er a lage de standardene markedet
ettersparm»

Mjasgrent som pakker og leverer gulrot og lgk til Bama, forteller at de i 2017
har solgt 20 prosent mer krokete gulrot. Norgesgruppen skriver pa sine First
Price gulrotpakker at «Gulrgttene er lange, korte, tykke, tynne, krokete eller
bayde, men inni er de like gode.» | forbindelse med serien markedsfarte de
sin gulrgtter gjennom sosiale medier. Mjgsgrant forteller ogsa at smalgken de
tidligere kastet na i perioder blir solgt som suppelak.
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https://www.nrk.no/hordaland/knut-_11_-skreiv-rasande-brev-etter-mat-reportasje-1.13333796

Knut (11) skreiv rasande brev etter mat-
reportasje

11 ar gamle Knut Syversen er meir engasjert enn dei fleste nar det gjeld matsvinn. Han

meiner nordmenn er alt for kresne.

6

Elise Farestveit
@elisefarestveit
Journalist

@® Publisert 21.01.20

ENGASJERT: 11 ar gamle Knut ber matbransjen kaste mindre mat i eit sjelvskrive brev
FOTO: SIV ST@VE SYVERSEN

— — Er det verkeleg sant, mamma®? Kastar dei all den maten? Tenk kva den [oe]
[’ § \:] kan brukast til, seier Knut Syversen. FBI redder hena
.:"'.-,\":, Etter at 11-aringen, som bur i Kvinnherad, har sett den nyaste episoden av PHEBRSEaaET emove
"::"/ NRK-programmet FBI reddar hena er han oppgitt og sint. Han set seg ned X
( r;."] for & skrive brev til dei sterste matkjedene | Noreg. R

Gjennom konstruktiv journalistikk, ved & ta et tydelig standpunkt og veere aktgrer, har
FBI bidratt til at matsvinnet i Norge har gatt ned.

Tid og sted
Oslo, 14.1.2018
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Vedlegg

Et utvalg saker pa NRK.no i forbindelse med serien:

Her gasses norske hgner i hjel, NRK.no, 11.1.2017

Slik fikk vi nok av hgne-helvetet og skapte en hgne-himmel, NRK Ytring, 13.1.2017
Disse gulrgttene ble aldri menneskemat, NRK.no, 18.1.2017

Slas i hjel rett etter fodselen, NRK.no, 25.1.2017

Kjendiskokkenes hgnefavoritter, NRK.no, 1.2.2017

Slik lykkes du med hener i hagen, NRK.no, 1.2.2017

FBI redder ikke hgna, NRK Ytring, 1.2.2017

Gi hgna verdi som mat, Replikk NRK Ytring, 2.2.2017

Honer ble til betong — na kan de bli menneskemat, NRK.no, 2.2.2017

Na skal norske verpehgner slaktes, NRK.no, 29.3.2017

SoMevideoer publisert pa Facebook:

For spiste vi hgne til middag. na blir de fleste til betong

Tonnevis av grgnnsaker kastes fordi de er for store eller sma

Er vi blitt en «filet-generasjon»? Se hvordan det gikk da kokkeelevene fikk hgne rett
fra garden

Hvorfor kaster vi geitekjgtt nar det er en delikatesse i resten av verden? 31.000
killinger dumpes hvert ar

Hvorfor spiser vi kylling og ikke hgne? Her ser du forskjellen

Nyfadte Killinger avlives og kastes

Vi klarte det 7000 hgner er blitt mat istedenfor sgppel

Vi vil ha grgnnsaker i bokser og strgmper. De som ikke passer inn, blir dumpa
Kokken Kenneth viser hvordan du lager hgnsefrikassé. Her er oppskriften
Knut (11) ble invitert til Coop etter & ha sendt et sint brev til butikkene om
matkasting. Han ble opprgrt da han sa serien «FBI redder hgna»
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https://www.nrk.no/ytring/honer-blir-til-avfall_-ikke-til-mat-1.13320473
https://www.nrk.no/livsstil/disse-gulrottene-ble-aldri-menneskemat-1.13305023
https://www.nrk.no/livsstil/slas-i-hjel-rett-etter-fodselen-1.13336550
https://www.nrk.no/livsstil/kjendiskokkenes-honefavoritter-1.13350230
https://www.nrk.no/livsstil/dette-synet-motte-nrk-programlederen-som-fersk-honeeier-1.13343115
https://www.nrk.no/ytring/fbi-redder-ikke-hona-1.13350380
https://www.nrk.no/ytring/gi-hona-verdi-som-mat-1.13356590
https://www.nrk.no/livsstil/honer-ble-til-betong-_-na-kan-de-bli-menneskemat-1.13354719
https://www.nrk.no/livsstil/hona-er-reddet-1.13446878
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10154957658623619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10154983337323619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10154965523183619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10154965523183619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10155013037648619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10155013037648619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10154960486918619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10155010323958619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10155030897233619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10155030897233619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10155030897233619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10154983339603619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10155030169678619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10155056132133619/
https://www.facebook.com/nrklivsstil/videos/10155056132133619/

